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Vina sa FruSke GoreSuncem okupane padine FruSke Gore oduvek su davale
svojevrsni pecat u vinogradarstvu i vinarstvu. Svojim prirodnim geografskim
polozajem vinogradi porodice Trivanovic proizvode grozde odlicnog, a vina joS
boljeg kvaliteta tradicijom dugom 55 godina.Tradicija i kvalitet Vinogradi porodice
Trivanovi¢ Poceli smo daleke 1959. godine sa skromnih % hektara vinograda, a
sada vinogradi porodice Trivanovic¢ imaju 55 hektara vinograda vinskih sorti, medu
kojima Talijanski Rizling i Traminac kao upecatljivi za ovu regiju. Sve sorte koje
imamo su prvoklasne sertifikovane. Od belih sorti jos Sauvignon Blanc, Pinot Grigio i

crvene Merlot, Cabernet Sauvignon i Shiraz.

Trudi¢emo se i dalje da proizvodimo samo bolja i lepSa vina unoseci porodi¢nu
toplinu i ljubav u njih. PRODAJA VINA TRIVANOVIC Gewurztraminer
Trivanovi¢Gewurztraminer Trivanovic je belo suvo vino (12,5% alk, 2015.) svetlo
zute boje sa aromom prole¢nog cveca.Gewurztraminer Trivanovic¢ idealno ide uz sve
deserte, grilovanu ribu i kao aperitiv.Servira se na temperaturi: 11 - 13°C Invictus
Trivanoviclnvictus Trivanovic je belo suvo vino (12,5% alk, 2015.) voc¢no - cvetnog
mirisa sa aromama vinogradarske breskve. Odlikuju ga sveze kiseline na
ukusu.lnvictus Trivanovic ide idealno uz bela mesa, grilovano povrée i verni je

pratilac prijateljskih razgovora.Servira se na temperaturi: 10 - 12°C Mistik

Trivanovi¢Mistik Trivanovic¢ je belo suvo vino (12,0% alk,2015.) mirisa Pcﬂ98d]afe35poj



osvezavajude kiselosti i aromati¢ne harmonije citrusa. Na nepcu je mo¢no, lako i
Cisto.Mistik Trivanovic se idealno slaze uz grilovanu ribu, pitu od piletine i laku
pastu.Servira se na temperaturi: 10 - 12°C Rose Trivanovi¢Rose Trivanovic je roze
suvo vino (12,5% alk, 2015.), kajsija boje, neznog tela i vo¢nih tonova ruze.Rose
Trivanovi¢ se dobro slaze sa lososom, rolnicama sa povréem i svezim vodem.Servira
se na temperaturi: 11 - 13°C Shiraz Trivanovi¢Shiraz Trivanovic je crveno suvo vino
(12,0% alk, 2016.), bogate i moc¢ne teksture, jakih tanina i blagih kiselina,
zaokruzenih aromama vanile i kafe. Poseduje slojevite arome Sljive i
karanfilica.Shiraz Trivanovic je najbolje sluzi sa govedinom, jagnjetinom, pe¢enom
svinjetinom, a idealan je pratilac crne Cokolade.Servira se na temperaturi: 16 -
18°C Grasac Trivanovi¢Grasac Trivanovic je belo suvo vino (11,5% alk, 2016.),
zlatno-zute boje, sa aromama citrusa i vinogradarskih breskvi.Dobitnik Seal of
Approval na "International Wine Challenge" AWC Vienna 2017. godine.Grasac
Trivanovic idelano ide uz bela mesa i reCnu ribu.Servira se na temperaturi: 9 -

11°C Trigio TrivanovicTrigio Trivanovi¢ je belo suvo vino (12,0% alk, 2016.) zuto-
zelene boje, osvezavajudih citrusnih aroma i dugotrajne zavrsnice.Dobitnik
bronzane medalje na "The Balkans International Wine Competition" 2017.
godine.Trigio Trivanovic se idealno slaze sa lakim pastama i grilovanim
povréem.Servira se na temperaturi: 9 - 11°C Pinot Grigio Trivanovi¢Pinot Grigio
Trivanovic je belo suvo vino (12,5% alk, 2015.) intenzivno zlatno Zute boje, bogatih
aroma zelene jabuke i limuna, veoma zaokruzene i osvezavajuce teksture. Na nepcu
je meko sa dobrim telom i bujnom zavrsSnicom.Dobitnik srebrne medalje na

"International Wine Challenge" AWC Vienna 2017. godine.
Dobitnik bronzane medalje na "The Balkans International Wine Competition" 2017.

godine.Pinot Grigio je stalni pratilac piletine, riblje Corbe i lakih pasta.Servira se na
temperaturi: 9 - 11°C Sauvignon Blanc Trivanovi¢Sauvignon Blanc Trivanovic je
belo suvo vino (12,5% alk, 2015.) zuto - zelenih nijansi i bogate teksture. Poseduje
arome tropskog voca sa svezom i dugotrajnom zavrsnicom.Dobitnik srebrne
medalje na "International Wine Challenge" AWC Vienna 2017. godine.Sauvignon
Blanc Trivanovi¢ idealno ide uz pecenu piletinu, belu ribu i koziji sir.Servira se na

temperaturi: 9 - 11°C Frankovka Trivanovi¢Frankovka Trivanovi¢ je crveno suvo

vino (12,0% alk, 2015.) rubin crvene boje, blagih tanina sa aromama zgadideviSaBja |



kupina. Punog je ukusa sa idealno ukomponovanim kiselinama.Frankovka Trivanovi¢
se najbolje slaze uz meso sa rostilja, pacetinu i zrele sireve.Servira se na
temperaturi: 16 - 18°C Cabernet Sauvignon Trivanovi¢Cabernet Sauvignon
Trivanovic je crveno suvo vino (12,5% alk, 2015.) veliCanstvene i prefinjene
strukture, bogatih tanina, zaokruzenih aromama crnih ribizli i kafe. Poseduje
slojevite arome vanile koje se idealno spajaju sa aromom crnog bibera.Cabernet
Sauvignon Trivanovic je idealan pratilac divljaci, jagnjetine i pe¢enog
patlidzana.Servira se na temperaturi: 16 - 18°C Shiraz Limited Trivanovi¢Shiraz
Limited Trivanovic je crveno suvo vino (12,5% alk, 2013.) bogate i mo¢ne strukture,
veoma bogatih kiselina, zaokruzenih aromama vanile i kafe sa dodirom crnog
bibera. Poseduje slojevite arome Sljive i crnih ribizli koje su dopunjene toplinom
alkohola i jakim taninima.Dobitnik zlathe medalje na "International Wine Challenge"
AWC Vienna 2017. godine.Shiraz Limited Trivanovi¢ se najbolje sluzi sa govedim
gulasem, jagnjetinom i biftekom, a idealan je pratilac crne cokolade.Servira se na
temperaturi: 16 - 18°C Shiraz Limited Trivanovi¢ MagnumShiraz Limited Trivanovi¢
Magnum je crveno suvo vino (12,5% alk, 2013.) bogate i moc¢ne strukture, veoma
bogatih kiselina, zaokruzenih aromama vanile i kafe sa dodirom crnog bibera.
Poseduje slojevite arome Sljive i crnih ribizli koje su dopunjene toplinom alkohola i
jakim taninima.Dobitnik zlatne medalje na "International Wine Challenge" AWC
Vienna 2017. godine.Shiraz Limited Trivanovi¢ Magnum je najbolje sluziti sa
govedim gulasem, jagnjetinom i biftekom, a idealan je pratilac crne

Ccokolade.Servira se na temperaturi: 16 - 18°C
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