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Kladovski put bb
Negotin 19300
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Telefon: +381 19 544 720
Fax: +381 19 544 720

Vina negotinske krajineZahvalnost i predanost plodnoj negotinskoj zemlji, uoblicene
kroz viSedecenijsko negovanje porodi¢ne tradicije pravljenja vina, temelji su na

kojima nastaje vinarija Matalj. Strast, znanje i odlu¢nost pretoceni u misiju. Sadrzaj:
Mihajlovacko vinogorje
Vinograd dunavska terasa
Rajacko vinogorje

Vinograd Kremenjaca
Terasa Chardonnay 2012
Terasa Sovinjon Beli

Kremen Kamen

Kremen Cabernet Sauvignon
DuSica Rose Matalj

Poseta vinariji

Ljubav prema vinarstvu, usavrsavanje vestina koje se prenose kroz generacije i
ovladavanje moderanim saznanjima afirmisu nasu zelju da plodove licnog ulaganja
podelimo sa svim pravim posStovaocima vina. | vise od toga, nasa vizija i obaveza je
da izvanredan potencijal negotinskog kraja ne samo oCuvamo, vec sasvim
obnovimo i tako vratimo Negotin na vinarsku kartu Evrope, gde je oduvek i
pripadao. Mihajlovacko vinogorjeDarezljivost zemlje i autentiCni vinarski stil
zajedno Cine da nasa vina odisu prepoznatljivim kvalitetom i kompleksnos¢u.Dom
vinara od davnina.Zivopisno Mihajlova¢ko vinogorje sa dugom tradicijom bilo je

dovoljan razlog da nas prvi vinograd rasporeden na povrsini od oko 12 ha, nikne

upravo na dunavskoj terasi iznad reke. Vinograd dunavska terasaRaznoR9&nd / 3



strukturalno zemljiSte vinograda Dunavska terasa sastavljeno uglavnom od recnih
nanosa Sljunka, peska i gline, jedinstvena klima sa dosta suncanih dana, malo
padavina i hladne septembarske nodi stvaraju uslove za optimalno sazrevanje sa
jedne strane, a opet oCuvanje kiselina i svezine sa druge strane, posebno belih sorti
grozda. Rajacko vinogorjeU ataru sela Tamni¢ na strukturalnom i pre svega
kamenitom zemljistu rajackog vinogorja, na nadmorskoj visini od 220 do 250 m,
zasti¢en od dejstva hladnih vetrova planinama Deli Jovan i Stol, sa jedinstvenom
mikroklimom formiranom pod uticajem reke Timok na povrSini od 5ha prostire se
nas drugi vinograd Kremenjaca. Vinograd KremenjacaTopla prole¢a, veoma
suncana leta, duge i suve jeseni u kombinacija sa zemljiStem vinograda Kremenjaca
pogoduju kasnom sazrevanju crvenih sorti grozda i medu njima najzahtevnijeg
Cabernet Sauvignon od kog i nastaje nase najace vino Kremen. Terasa Chardonnay
2012Terasa Chardonnay je vino obojeno svetlo Zutom bojom. Na mirisu su
dominantne voc¢ne note uz ton mineralnosti. Kruska, dinja i kajsija su arome koje
dominiraju, ali koje su prozete diskretnim aromama tosta, vanile, jezgrastog voca i
putera. U ustima vino je izuzetno skladno, kremasto, puno, ali i sveze i
vibrantno.Preporucujemo ga uz re¢nu ribu poput Stuke, smuda, jastoga, i jela i
salate sa blago kremastim sosom ili dresingom. Terasa Sovinjon BeliTerasa
Sovinjon Beli je slamnato Zute boje. KarakteriSu ga svezina, skladan aromatski
kompleks u kojem se jasno prepoznaju arome vreze zelenog paradajza, ogrozda,
tropskog voca, zove, vinogradarske breskve i citrusa. Vino je ekstraktivno, glatko,
Zivahnih, ali balansiranih kiselina sa Cistom, jasnom vo¢nom
zavrsnicom.Preporucujemo ga uz mus od kozijeg sira, pastrmku na zaru, sopsku
salatu, pileca krilca ili pastu sa morskim plodovima. Kremen KamenKremen Kamen
je vino zagasite rubin boje. Na mirisu vino je izuzetno slojevito, duboko,
kompleksno. Tu su arome Sumskog tla, svezeg lista duvana, kedrovine, eukaliptusa,
slatkog korena, suvih Sljiva, crne ribizle, kupine, crne tresnje. Na nepcima vino je
snazno, ekstraktivno, ali u isto vreme elegantno i ukroéenih izuzetno kvalitetnih
tanina. U ustima je takode kompleksno sa veoma intenzivnim voé¢no mineralnim
ukusom i veoma dugackom naknadnom impresijom.Zbog svoje snage vino se dobro

slaze sa najja¢im mesom, divljaci, gulaSem od govedih repova, jelenskim ili mesom
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divlje svinje, beef bourguignon ili tvrdim kozjim sirevima. Kremen Cabernet
SauvignonKremen 2011 je Cabernet Sauvignon zagasite rubin boje dobijen posle 12
meseci odlezavanja u barik buradima. KarakteriSu ga zrele arome crnih ribizli,
kupina, viSanja, kedrovine sa diskretnim tonom hrastovine. Vino je umereno puno
sa dobrom taninskom strukturom, vo¢nim karakterom i prijatnom zavrsnicom.Zlatna
medalja i Grand Prix za najbolje vino na VTV, Beograd 2014.Preporucujemo ga uz
jaca mesa poput divljaci, srednje peceni biftek ili tvrde, odlezale sireve. DuSica Rose
MataljDusSica Rose je vino nezne ruziCaste boje, jednako neznih i diskretnih aroma
svezih jagoda, ribizli i malina. U ustima ovo vino je iznenadujuce puno, hrskavih
kiselina, zaokruzeno i uravnotezeno. ZavrsSnica je glatka, Cista i dugotrajna. Ovo je
pravi osvezavajudi roze i preporucujemo ga u vrelim letnjim danima kao
aperitiv.Odli¢an je pratilac hrane poput hladnih predjela, dasaka, grilovanog povrda,
salata ili pecCenja. Poseta vinarijiU Zelji da osetite duh tradicije Negotinske Krajine
porodi¢na vinarija Matalj vam zeli dobrodoslicu.Probajte vina tamo gde
nastaju.Degustacionu salu mozete posetiti samo predhodnim

zakazivanjem. Zakazivanje degustacija Tel: +381 19 544 720

Poseti web sajt
Posalji e-mail
Posalji prijatelju
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