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Vinarija iz TrstenikaNa suncanoj strani Pre tri decenije Milomir Milosavljevic je
napustio rodno selo Bucje, lepo selo na desnoj obali Zapadne Morave. Pozdravio se
od svojih starih vinograda cija je loza trajala od vinograda starih Rimljana, pa
vijugala kao dobro Manastira Pantelejmona, sve dok pre dva veka nije postala posed
Milosavljevi¢a. Milomir je svoju porodi¢nu tradiciju po¢eo da nadograduje u vinariji
Rebbaugenossenschaft Spiez u Bernu, gde se sreo sa nemackom preciznoscu i
francuskom prefinenosc¢u, a onda pozeleo da steCeno znanje primeni i prenese na

sina Dragana i unuka Branka u rodnoj Srbiji i vratio se kuci. Asortiman:

Merlot

Prokupac

Rose

Shiraz

Cabernet Sauvignon

Cabernet Sauvignon Barrique

Sauvignon Blanc

Tamjanika Opet je loza Milosavljevi¢a nikla u porodicnom vinogradu. Visak roda i

liS¢a je uklanja pred zrenje da bi najbolji grozdovi bili najblize suncu. Svaki drugi red
cokota je zatravljen, pa korisna flora i fauna pobeduje Stetnu. | tako se prvi put u
Srbiji primenjuje ovaj vid ekoloSke proizvodnje vina. Trstenicko vinogorjeTrstenicko
vinogorje, koje pripada Rejonu Tri Morave, prostire na brdskim terenima oko

Zapadne Morave u oklini Trstenika.Autohtone sorte Tamnjanike i Prokupca koje su
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gaje na sve vedim povrSinama. Vinogradi trsteni¢kog vinogorijaVinogradi vinarije
Milosavljevi¢ u Bucju pripadaju juznom delu Trstenickog vinogorja. Nalaze se u
podnozju Kopaonika na nadmorskoj visini od 300 do 400 metara, osuncani Citavog
dana jer su okrenuti ka jugu.Na Cetiri hektara vinograda posadene su visoko
kvalitetne sorte grozda Sovinjona belog, Kabernea, Merloa i Siraza, ali i domacih
sorti Tamnjanike i Prokupca. Podrum vinarije Milosavljevi¢Savremen podrum
vinarije Milosavljevi¢ je kapaciteta 40000 litara, vina odlezavaju u inoks tankovima i
barik buradima od srpskog hrasta. Vila VinaVinarija Milosavljevi¢ uspela da stvori
nesto jedinstveno i specificno u svetu vina, brend "Vila Vina", koje se vezuje za
vrhunska i kvalitetna vina nastala i usavrsena u spoju najboljih vinarskih tradicija i
savremene tehnologije, Sto je i bila namera porodice Milosavljevi¢. Merlot Vila
VinaMerlot Vila Vina je crveno vino tamno rubin crvene boje. Meko, pitko, voéno
vino sa prijatnim taninima, duge zavrsnice, odlezalo u barik buradima od srpskog
hrasta 12 meseci.Dobitnik zlatne medalje za najbolje srpsko vino 2012.
godine.Merlot Vila Vina odli¢no ide uz sve vrste mesa a najbolje uz jagnjetinu,
divljac, biftek, jaCe sireve i Cokoladne deserte.Dekantirati i servirati ga na
temperaturi od 18 - 20° C. Prokupac Vila VinaProkupac Vila Vina je crveno vino
tamno rubin crvene boje. Vino je vo¢no, zaokruzeno, harmoni¢no sa srednjom
zavrsnicom.Prokupac Vila Vina se preporucuje uz sva crvena mesa, mesa sa rostilja,
mesa divljaci, peCenja, a narocito uz srpsku kuhinju koju sluze u etno restoranima
ali i uz reCnu i morsku ribu. Slaze se uz orasnice, vo¢ne i Cokoladne deserte.Servirati
ga na temperaturi od 16 - 18° C. Rose Vila VinaRose Vila Vina je lagano izuzetno
sveze rose od sorti grozda Cabernet Sauvignona i Merlo. Vino sa izrazenom roze
bojom, koja ukazuje na bogatu aromu zrelog crvenog sumskog voda, divlju ruzu i
prefinjen miris ljubicice. Odli¢no ide kao aperitiv uz predjelo,rostilj, Zivinsko meso,
Spagete, vocne deserte. Idealno ga je piti na 10 - 12° C. Shiraz Vila VinaShiraz Vila
Vina je crveno vino, tamno ljubiCaste boje i arome crnog bibera u tragovima,
dudinja, crne ribizle, Sumskog voca i lovora. U ustima je mekan harmonican sa finim
vocénim kiselinama i srednjom zavrsnicom. Shiraz Vila Vina se slaze uz jela srednje
teksture internacionalne kuhinje. Najbolje se slaze uz pecenu ¢uretinu, gusku,

patku, meso i povrée sa rostilja, kuvana jela sa mesom, meso od divljac¢i.Najbolje je
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servirano na 18 - 20° C. Cabernet Sauvignon Vila VinaCabernet Sauvignon Vila Vina
je crveno vino intezivne rubin boje sa prelazom u ljubicastu. Vino je vo¢nog je
karaktera, raskoSne arome Sumskog voca, borovnice i kupine. Zaokruzeno,
harmonic¢nog ukusa sa dugom zavrsnicom.Odli¢no ide uz sve vrste mesa, a narocito

rostilj i peCenja, kao i uz ¢okoladne deserte. Servirati ga na 16 - 18° C .
Cabernet Sauvignon Barrique Vila VinaCabernet Sauvignon Barrique Vila Vina je

crveno vino tamno crvene boje. Sortnog mirisa na Sumsko voce, przenu kafu, listove
duvana sa primesama vanile koju dobija iz srpskog hrasta. Vino mekih prijatnih
tanina sa dugom i prijatnom zavrsnicom. Idealno uz sve vrste mesa, prsute, jake
paste i pite sa mesom, prasetinu, jagnjetinu, gulase od divljaci, pikantne kobasice,
pecene bifteke i zrele sireve. Obavezno ga dekantirati i servirati na temperaturi od
16 - 18° C. Sauvignon Blanc Vila VinaSauvignon Blanc Vila Vina je belo vino
otvoreno zZute boje sa zelenim prelivom kristalne bistrine. Sortni miris je veoma
razvijen na citrusno voce, zovu, zeleno povrce, jabuku, tropsko voce. Ukus je
osvezavajuci, bogat, harmonican. Sauvignon Blanc Vila Vina se perfektno slaze sa
plodovima mora, morskom i recnom ribom, pohovanim paprikama, zivinskim
mesom, teletinom, jagnjetinom i svinjetinom. Odli¢an je sa kozjim sirom ali i sa
voc¢nim desertom.Sklad mirisa i ukusa najbolje ¢ete osetiti pijuc¢i ga na 9-12°

C. Tamjanika Vila VinaTamjanika Vila Vina je suvo muskatno belo vino slamanasto
zute boje sa blagim zelenim odsjajem. Mirisa na tamjan, bosiljak, muskatni orah,
tropsko voce sa herbalnim tonovima. Vino sa raskosnim bukeom izuzetno prijatne
arome.Tamjanika Vila Vina se idealno slaze uz srpska predjela, punjenu papriku,
podvarak, prebranac, meso ispod saca, lagane sireve, belu morsku ribu spremljenu

na grilu i obrok salate. Najbolje ga pitina 9 - 12° C.

Mobilni: +381 64 17 66 103
Mobilni: +381 62 281 874
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