MLEKARA KACAREVIC MIONICA

MMOHHUA

Mionica 14242
Srbija

Telefon: +381 14 3422 469
Fax: +381 14 3422 469

Proizvodnja sira i kajmaka U sredistu prirodnih resursa, u podnozju Suvobora i
Maljena, u neposrednom okruzenju Banje Vrujci, oivicena izvoristima termalne i
mineralne vode, kao biser u Skoljci nastala je Mlekara Kacarevic iz
Mionice.Proizvodimo mlecne proizvode sir i kajmak spravljene po tradicionalnoj
recepturi koju nasSi preci koriste od davnina na ovim prostorima. Napravljeni su od
svezeg mleka sakupljanog iz sela planinskog kraja, u kojima nema nikakvih
dodataka - prirodni i zdravi - karateristike su nasih proizvoda.Zelja nam je da i dalje
pravimo sir sa ukusom prepoznatljivog domaceg belog sira i kajmak sa trpeza nasih
seoskih domacdinstava, uvek verni tradiciji, sa ukusom prirode i kraja iz koga
poticemo, a koji danas sa ponosom predstavljajamo kao proizvodni asortiman
Mlekare Kacarevi¢. Mlec¢ni proizvodiMlecni proizvodi Mlekare Kacarevi¢ proizvode se
po tradicionalnoj recepturi.KajmakSirSurutka Domacdi kajmakMlekara Kacarevic
proizvodi domacdi kajmak u pakovanjima od 3 kg i 250g.Mladi kajmak - pakovanje 3
kg i 250gZreli kajmak - pakovanje 3 kg SurutkaMlekara Kacarevi¢ proizvodi
fermentisanu i neutralnu surutku u pakovanju od 1l.Surutka - fermentisana
1ISurutka - neutralna 1l SireviMlekara Kacarevi¢ u svojoj ponudi sireva nudi mladi,
zreli i sitan sir u pakovanjima od 6 i 10 kg.Sir mladi - pakovanje 6 kgSitan sir

- pakovanje 10 kgZreli sir - pakovanje 6 kg POTRAZITE NAS U

PRODAVNICAMAPotrazite nas u vasem komsiluku, u svakoj bolje snabdevenoj
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prodavnici prehrambene robe.Mlec¢no carstvoMerkatorRodaldeaUnivereksportDis

Posalji prijatelju
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